
MENU WESELE
2022

Obiad weselny

: Rosół z makaronem
: Na półmiskach: Kotlet schabowy /De Volaille 
/Zraz wieprzowy /Udko nadziewane 
warzywami

: Ziemniaki z wody z koperkiem/ Ziemniaki 
opiekane

: Zestaw surówek: z marchewki, białej kapusty, 
z czerwonej kapusty/ mizeria

Deser:
: Lody dworkowe z owocami, bitą śmietaną 
i sosem

II Danie gorące

: Strogonoff lub Karczek w sosie śmietanowo- 
chrzanowym z kluskami śląskimi 
i buraczkami marynowanymi

III Bufet wiejski

: Pierogi z mięsem/ Pierogi z kapustą 
i grzybami

: Barszczyk czerwony
: Bigos myśliwski
: Żeberka po dworsku
: Kasza z grzybami
: Żurek z kiełbasą

Napoje i barek kawowy

: Kawa
: Herbata w bufecie
: Woda/soki: pomarańczowy i jabłkowy 
w dzbankach na stole

: Napoje 0,85l: cola, fanta, sprite, Kinley na 
stołach

Bufet słodki

: Ciasto 5 do wyboru: sernik, szarlotka, 
rafaello, w-z, mleczna panienka, 3 bit, ciasto 
z galaretką i owocami, czekoladowy sernik, 
sernik na zimno, beza z kremem mascarpone

: Patery owoców wykrojonych
: Patery owoców w całości

Bufet przekąsek

: Mięsa pieczyste: schab ze śliwką, boczek 
pieczony, karczek pieczony

: Wędliny: szynka, polędwica, kabanosy
: Śledź w oleju z cebulą
: Tatar wołowy
: Schab po warszawsku w galarecie
: Zimne nóżki wieprzowe
: Pasztet z żurawiną
: Sałatka grecka
: Sałatka jarzynowa
: Nuggetsy z sosem czosnkowym
: Pieczywo, dipy,

Powitanie Pary Młodej Chlebem w cenie
Bufet win i nalewek dworkowych gratis

Voucher dla Pary Młodej na rocznicę ślubu gratis


